BoOstbar

Guter Kaffee &
vielfaltige Verpflegung.
Fur alle. Jederzeit.




Der Boost fur lhre
Pausenraume

& Modern & Nachhaltig

& Erschwinglich @& Aus einer Hand

Mittelstandisches Unternehmen, Grosskonzern oder Startup?
Unsere Konzepte und Produkte bringen puren Genuss in lhre
Begegnungszonen und passen sich |hren spezifischen
Anforderungen an.
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Kaffee, der neue Essen & Getranke, Service, der keine
Massstabe setzt die mehr kdonnen Ausreden kennt




Unsere Leistungen

BoOstbar

Kaffee, der neue
Massstabe setzt

- Hausmischungen gerostet in Bern,
abgestimmt auf Schweizer Vorlieben

- 100% Bio & Fairtrade-Kaffeebohnen

- Schweizer Spitzen-Kaffeetechnologie
dank Boost inc & Schaerer-Systemen

- 20+ Getranke dank modularer Setups.
Mit Frischmilch/Milchpulver.

Essen & Getranke,
die mehr konnen

- Von Fruhstlck bis Glace - ein vielfaltiges
Sortiment angepasst an die Bedurfnisse
der Mitarbeitenden

+ >75 % Schweizer Produkte sowie
funktionale & gesunde Alternativen

- Innovative Konzepte mit niedrigstem
Food Waste in der Branche (<2%)

Service, der keine
Ausreden kennt

- Individuelles Setup mit flexibler Up-
und Downgrade-Moglichkeit

- Alles aus einer Hand - Kaffee, Snhacks,
Drinks, Food und Wasser

 Ein Ansprechpartner mit rundum Betreuung

- Schwelizweit hochste Standards bei
Verfugbarkeit und Service



G Ut Z u Wi Sse n Gewinner des Swiss Economic Award 2023

far vollstandig digitalisierte Automaten.

Alles “in-house” Gesund & Lecker Vom Bund gefordert

- Kaffee, Snacks, Drinks, Essen und Wasser - - Unser Sortiment vereint beliebte Klassiker - Strikte Kriterien bei der Produktwahl,
alles aus einer Hand. mit leckeren, gesunderen Alternativen - reduzierter Fussabdruck dank Technologie
perfekt abgestimmt auf moderne und Innovation.

- Schweizer Innovationsfuhrer: Essgewohnheiten. | "
Dank eigener Technologie voll vernetzt - Mehrfach ausgezeichnet, zudem gefordert

und digital. - Menils von Hand zubereitet und frei von fur unsere nachgewiesene Nachhaltigkeits-
kiinstlichen Zusatzstoffen oder leistung durch den Technologiefonds des

Konservierungsmittel. Bundes.
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Kaffee mit Barista-Qualitat
fur jeden Arbeitsplatz

Espresso, Latte Macchiato oder ein cremiger Cappuccino?
Schwarz oder mit Hafermilch?

Unsere Kaffeekonzepte bieten eine breite Auswahl an
Kaffee- und Heissgetranken. Unsere Kaffeemischungen
wurden speziell auf die Bedurfnisse und Vorlieben

der Schweizer’innen abgestimmt.
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Hausrostungen fur den 100% Bio & Fairtrade In der Schweiz
Schweizer Markt entwickelt Kaffeebohnen gerostet

Individuelle 20+ verschiedene Getranke Fuhrende Schweizer
Setups und vegane Milchalternativen Kaffee-Technologie




Die Mischung macht den
Unterschied: Bohnen,
Rostung, Extraktion.

Die richtigen Bohnen
Aus Uberzeugung beziehen wir 100% biologische
und Fairtrade-zertifizierte Bohnen.

Die perfekte Mischung
Mit Sorgfalt balancieren wir Starke, Saure und
Geschmacksprofile unserer Kaffeesorten aus.

Der ideale Rostgrad
Ob italienischer Espresso oder Latte Macchiato,
die richtige Note macht jede Tasse zu einem Genuss.

Boostbar Kaffee-Blends

Unter der Leitung der Kaffeemeisterin Evelyn Rosa, haben wir speziell
far den Schweizer Markt drei Boostbar Kaffee-Blends entwickelt.

Die Blends eigenen sich optimal fur das Zubereiten verschiedener
Kaffeegetranke mit vollautomatisierten Kaffeemaschinen.

Boosthar Boosthar
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Stissi Blend Susanne Blend Sandra Blend

Dunkle Schokolade, Rahm, Schkolade, gerdstete Mandeln, Zartbitterschokolade,

dunkle Beeren, Grapefruit Karamell gerostete Mandeln, dunkle
Beeren, Zitrusfriichte

Starke 00000 Starke N N NOXO) Starke 00000

Saure X N NOXO) Saure ( N NOXOXO) Saure 00000

Sorte 30% Robusta, 70% Arabica Sorte 30% Robusta, 70% Arabica Sorte 30% Robusta, 70% Arabica

Herkunft Tansania, Peru Herkunft Tansania, Brasilien, Peru Herkunft Tansania, Peru

FAIRTRADE
MAX HAVELAAR




Boostbar Kaffeekonzepte
Passend fur ihre Bedurfnisse
und Betriebsgrosse.

BoOstbar

Boostbar Barista Boostbar Tower Boostbar Barista Concept

Ab 20 Personen Ab 30 Personen Ab 50 Personen

Der Kaffee fur den taglichen Boost, der lhr digitaler Kaffeeturm: Robust und fur Eine moderne Kaffee-Ecke, die den
keine Wunsche offen lasst. Geniessen Sie hohe Nutzung ausgelegt - mit konstant Arbeitsplatz ins lokale Cafe verwandelt.
ein perfektes Zusammenspiel zwischen guter Kaffeequalitat und niedrigem Preis Ein Treffpunkt fUr Genuss und Inspiration,

Bohnen und Maschine. pro Tasse. direkt im Buro!
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Tastes Likea '
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Ice lce Baby




Die vielfaltigste Auswahl
an Snacks, Getranken und
Menus am Arbeitsplatz.

Wir bieten auf kleinstem Raum ein Angebot von uber
200 sorgfaltig ausgewahlten Produkten an, die sowohl
gut fur Mitarbeitende als auch fur Umwelt sind.

Das Motto: Fur alle etwas dabel!

Unsere Produkte schmecken gut, sind abwechslungsreich
und bieten eine unschlagbare Preis-Leistung:

Snacks ab CHF 1.20, Getranke ab CHF 1.60 und
Menus ab CHF 6.90.

>75% Schweizer Produkte >25% funktionale oder <2% Food Waste
gesundere Produkte

Fur zwischendurch

Snacks & Getranke

Ein breites Angebot an
Schweizer Klassikern und
neusten Trends: Vom Energy
Drink bis zum Proteinriegel
und Dar-Vida.

Far den grossen Hunger

Menus

Von Schweizer Gerichten bis

hin zur mediterranen oder
asiatischen Kuche, unsere
Menus haben fur alle was dabei.

Fur den kleinen Hunger

Fruhstuck & Desserts

Butterbrezel, Kuchen oder
Glace - ideal fur den Start in
den Tag oder die kleine Pause.




Boostbar
Verpflegungskonzepte

Boostbar Kiosk Boostbar Deli Boostbar Bistro
Ab 50 Personen Ab 50 Personen Ab 80 Personen
Ab CHF O/Monat Ab CHF 990/Monat Ab CHF 1290/Monat
Der Boostbar Kiosk bietet erfrischende Der Boostbar Deli bietet rund um die Uhr Das Boostbar Bistro bietet Produkte fur
Getranke und Snacks. Dieses Konzept ist tiefgekuhlte Menus, die bequem in der jede Art von Pause und das auf weniger
iIdeal, um Pausenraume mit einer praktischen Mikrowelle erwarmt werden konnen. als 2m2 Optimale Losung fur ein vielfaltiges
Verpflegungsmoglichkeit auszustatten. Erganzt mit Backwaren und Glace. Verpflegungsangebot mit taglich >15

Die einfache und moderne Alternative verschiedenen Gerichten, Backwaren und

zur klassischen Kantine. Glacés auf kleinstem Raum.



Produkte im Boostbar Kiosk

Soft Drinks

Vitaminwasser
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Energie- & Snackriegel

Wasser

SuBigkeiten
Coca Cola



Produkte im Boostbar Deli Salzige Backwaren

oy S Tastes Like a Good Day
Mediterranean B A SRR S R

SuBe Backwaren
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Kalte Lust

Klassiker

Eis-Specials
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Boostbar Market
Ab 150 Personen
Ab CHF 1990/Monat

Der Boostbar Market ist ein Verpflegungsangebot mit modularen
Setup, das alle Bedurfnisse von der Morgenpause bis zum
Mitternachtssnack abdeckt. Stellen Sie Ihren eigenen Market

mit verschiedenen Modulen individuell zusammen.




Zero-Food-Waste
& CO2-Reduktion dank
Frozen Food

Eine Studie des Bundesamtes fur
Umwelt (BAFU) hat ergeben, dass
unser innovatives Geschaftsmodell

den CO2-Ausstoss signifikant
reduziert.

Hierfur werden wir seit 2023 vom
Technologiefonds des Bundes
gefordert.

Produkt

-750 kg CO2 pro Gerat / Jahr
Minimierter Food Waste dank
Schockfrostung der Menus. So
werden Ressourcen in Produktion
und Entsorgung geschont.

Food-Waste Food-Waste < 2% Food Waste

Frische Menus TiefkUhlgerichte _ .

_ dank tiefgekuhlten
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To0000 000D D schnitt bei 30%
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Transport Benotigte Fahrten Benotigte Fahrten
-800 kg CO2 far frische Menus fur Frozen Meals
pro Gerat / Jahr ! - . . . - o . . .
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Einsparung durch
effiziente Logistik.
Dank 4x weniger
Fahrten werden
transportbedingte
Emissionen massiv
reduziert.

> 25%
vegane & vegetarische
Menus
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Ausreden kennt

Service, der ke

BoOstbar



Rundum versorgt,
schweizweit betreut.

Von Genf bis St. Gallen und Basel bis Lugano - wir kiUmmern
uns um Installation, Befullung, Wartung und Support.

Personlich und zuverlassig.

Mit regionalen Service-Teams, klaren Prozessen und kurzen
Reaktionszeiten fur einen reibungslosen Betrieb.

Mehr Zeit, mehr Qualitat
Betreuung von 10 POS/Tag.

Ein Ansprechpartner mit
Rundum-Betreuung

Alles aus einer Hand:
Verpflegung und Service

Schweizer Innovationsfiuhrer:

Vernetzt & digital

e




Servicemodelle

Installation

Technischer Service

Zahlungsabwicklung

Bestellung & Lieferung
der Produkte

Befluillung & Reinigung

Full
Service

o0
o0
o0

o0
o0

Comfort
Service

o0
o0
o0

o0
o

@ Service durch Boostbar

Q Service durch Kunde

Self-Ops
Service

00000




Zahlungslosungen

“  BoOstbar

Wir unterstutzen eine breite Palette herkommlicher
Zahlungsmethoden, darunter TWINT, Kreditkarten

und E-Wallets, sodass eine App-Registrierung
nicht erforderlich ist.




Uber 1000 Konzepte
bei Schweizer Kunhden
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B GEBERIT SIEMENS s

¢ swisscom USZ
CARITAS Hilton.

GENERAL
DYNAMICS

Mochten Sie mehr uber
unser Angebot erfahren?

Wir sind fur Sie da.
Vereinbaren Sie jetzt
eln personliches
Beratungsgsprach

mit unseren Verpflegungs-
Experten.




Tastes like
a good day

BoOstbar

Boostbar Support Team

Boostbar AG
Grubenstrasse 45 +4]1 44 545 27 45
8045 Zurich hello@boostbar.ch




